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Buffet bel Nicklass

Schlemmererlebnis auch zu Hause
Kimmern Sie sich um lhre Gaste - den Rest erledigen wir!

Eine gemiitliche Feier zu Hause, ein Empfang fiir Rufen Sie doch einfach mal an.
Geschéftsfiihrer, eine Party mit Freunden, das Seien Sie Gastgeber -
macht Freude - und viel Arbeit fiir den Gastgeber. das Nicklass-Team
Aber es kann auch bei der Freude bleiben! berét Sie gerne.

Das erfahrene Nicklass-Party-Service-Team hilft [hnen
gerne. Es bereitet Ihnen ein Schlemmererlebnis,

egal ob fiir 4 oder 400 Personen, wéhrend Sie

sich auf Ihre Gaste freuen.

HOTEL
RESTAURANT HAUS NICKLASS

Alle Gerichte sind VVorschldge fiir ein gemeinsames Essen mehrerer Personen
im Haus Nicklass serviert!

Stand Dezember 2022



Buffet 1:

Kleine Raucherfischauswahl
Melonenschiffchen mit gekochtem Schinken
Nudelsalat, Heringssalat, Kartoffelsalat, Rindfleischsalat

* kK %

rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
kleine Schnitzelchen vom Schwein
Schnitzelchen von Pute mit Mandeln gebacken

* * k%

Kassler im Brotteigmantel gebacken
Gemiseauswahl, Schupfnudeln, Kartoffelgratin
frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* * k%

bunte Kaseauswahl mit Weintrauben

* * k%

Partybrotchen, Brotauswahl, Butterkugeln

* * k%

Bayrische Vanillecreme mit Brombeersauce
Rote Griitze mit Sauerrahmcreme
Obstsalat von frischen Friichten, Gebackauswahl

€ 38.--



Buffet 2:

Auswahl von verschiedenen Raucherfischen
gemischte Schinkenauswahl mit Melonenstreifen
verschiedene Terrinen
Carpaccio vom Rinderfilet mit feiner Pfeffersauce
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum

* * k%

Heringssalat, Nudelsalat, Eiersalat, Rindfleischsalat, Kartoffelsalat

* * k%

Glasierter, gefllter Schweinerlicken mit Jus
Pochierter Lachs in feiner Kaviar-Krabbensauce
Gemuiseauswahl, bunter Krauterreis, Butternudeln
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* * k%

grolle Kaseauswahl mit bunten Weintrauben

* * k%

verschiedene Partybrotchen, Brotauswahl, Butterkugeln

* * k%

Obstsalat von frischen Friichten
weilles und dunkles Mousse von Schokolade
Zitronencreme mit Himbeermark, Gebackauswahl

€ 43.50



Buffet 3;

Tomate mit Mozzarella und Basilikum
verschieden italienisch eingelegtes Gemuise
gefllltes italienisches Gemidise
Melone mit Parmaschinken und italienischer Salami
* * * %
kleine Zwiebelrostbraten
kleine Jagerschnitzel, Gemiseauswahl, Spéatzle, Rosti
Rohkostsalate, Kartoffelsalat
frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings
* X * %
bunte Ké&seauswahl mit Weintrauben
Brot-Brotchenauswahl, Butter
* X * %

Joghurtmousse mit frischem Obstsalat
€ 35,50

Buffet 4;

Raucherfischauswahl mit Sahnemerrettich
italienisch eingelegtes Gemuse, Meeresfriichtesalat
Melonenspalten mit gemischtem Schinken und Salami
Tomate mit Mozzarella und frischem Basilikum
* * k* %

Schweinemedaillons gebraten mit Steinpilzen
Hirschtopf mit Preiselbeeren
Zucchini mit Schafskase gefullt und tberbacken
dazu Tomatensauce, bunter Reis
Gemuseauswahl, Semmelknddeln
Rohkostsalate
frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* kK %k

Brot-Brotchenauswahl, Butter
* k* k*k k%
Bayrische Vanillecreme mit Brombeersauce
Obstsalat von frischen Friichten
€ 38,50



Buffet 5:

Auswahl von bunten Raucherfischen
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
italienische Antipasti und eingelegtes Gemuse
Melonenschnitten mit Parmaschinken und italinischer Salami
Meeresfriichtesalat
* X * %
kleine Rumpsteaks mit Krauterbutter
Fluss-Zanderfilet gebraten auf griinen Cremenudeln
Schweinemedaillons mit Champignons in Rahm
Spatzle, Rosti, bunte Gemuseauswahl
Rohkostsalate, Cous Cous
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

* kX %

Brot-Brotchenauswahl, Butter
* % % %
marmoriertes Mousse von Schokoladen
Omas feine Joghurtcreme mit Himbeermark
Obstsalat von frischen Friichten
€ 48,--



Buffet 6:

Auswahl von bunten R&ucherfischen
Garnelen mit Chili und Knoblauch in Ol eingelegt
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
italienische Antipasti, Lachsfladle
Melonenschnitten mit Parmaschinken und italienischer Salami
* X * %

Arabisches Rinderragout mit Kichererbsen
Schnitzel vom Schwein paniert, Jus
Kabeljau gebraten mit mediterranen Aromaten
Schweinemedaillons mit Pfifferlingen in Sahnesauce
Gemuiiselasagne mit Tomatensauce
Spatzle, Kartoffelgratin, Merlotrisotto
bunte Gemuseauswahl, Rohkostsalate, Cous Cous
Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat

* kX %

Brot-Brotchenauswahl, Butter
* X * %
Erdbeerparfait
Mousse von Mango
Joghurtcreme mit Himbeermark
Obstsalat von frischen Friichten
€ 50.--



Buffet 7:

bunte Raucherfischauswahl mit Lachs, Markrele und Forellenfilet
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
italienisches Antipastigemuse, mit Frischkase gefilltes Gemise
Melone mit Hohenloher Hirschschinken und italienischer Salami
Meeresfriichtesalat mit Dill, Nudelsalat
Rohkostsalate, Blattsalate mit verschiedenen Dressings
italienische Brot-Brétchenauswahl, Butter, Krauterquark
* X % %

Medaillons vom Schwein mit Steinpilzsauce
Zwiebelrostbaten vom Hohenloher Weiderind
Hirschsteaks gebraten mit Preisselbeersauce
Lachsschnitte gebraten in Krabbensauce
Lasagne von mediterranem Gemuse mit Tomatensauce
Gemuseauswahl, Spatzle, Butternudeln, Kartoffelgratin
* * k% *

Obstsalat von frischen Friichten
Mousse von Joghurt mit Erdbeersauce im Glasle
Bayrische Creme mit Zimtzwetschgen
Tirami Su im Glésle

€ 58.--



Hohenloher Buffet

gerducherte Lachs-Forelle mit Apfel-Sahnemerrettich
Melonenschiffchen mit Hohenloher Rauchschinken
Rindfleischsalat vom Boef de Hohenlohe
frische Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Kartoffelsalat

* * k%

Maultaschen geschmélzt in der Briihe
Rinderbrust mit Merrettichsauce und rote Beete
kleine Schnitzelchen von der Pute in Mandeln
Medaillons vom Schwabisch Hallischem Landschwein
mit Champignons in Rahm
Kartoffelgratin
Gemuseauswahl, Schupfnudeln, Spéatzle

* * k%

Partybrotchen, Brotauswahl, Butter

* kX %

Apfelkichle in Zimtzucker mit Cremeeis
Hohenloher Ofenschlupfer mit Vanillesauce
Omas Vanillecreme

€ 39.50



italienisches Buffet
italienisches Gemiise gebraten und in Olivendl eingelegt
Toskanische Salami und Parmaschinken an Ogen - Melone
Meeresfriichtesalat
Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
Fleischtomaten mit roten Zwiebeln und Thymian
Grune und schwarze eingelegte Oliven
Stangenweil3brot und Chiabatta
* k%

Saltim Bocca & la Romana in Salbeisauce
Schweinefilet gefiillt mit Steinpilzen und Marsalasauce
Piccata Milanese von der Pute mit Tomatensauce auf Butterspaghetti
Pizza vom Blech mit Artischocken, Tomaten und Shrimps
Zuccini-Auberginengratin mit Schafskase
Uberbackene Lasagne von Lachs und Blattspinat
Gnocchi mit Gorgonzolasauce
Tortellini Tricolore mit Safransauce
* X k% %

Mascarponeschnitte mit Himbeermark
Mandelcreme mit Amaretto
Panna Cotta mit Erdbeersauce
Obstsalat von frischen Friichten

Euro 44.--/Pers.



Buffet 8:

Auswahl von verschiedenen Raucherfischen
Gebeizter schottischer Wildlachs mit Krauter-Senfsauce
Riesengarnelen mit Tomaten und Oliven in Knoblauchdl

Shrimpscocktail
* * k% %

Roastbeef mit Sauce Remoulade
verschiedene Terrinen
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
* k% k% %

Rinderfilet "Wellington"

Allgéauer Schweinerolle
bunte Gemuseauswahl, Kartoffelgratin, Pestonudeln
Blattsalatauswahl mit verschiedenen Dressings
* *x % %

Rehmedaillons mit Friichten belegt
Schnitzelchen von Schwein und Pute
Kartoffelsalat, Rindfleischsalat, Walldorfsalat, Nudelsalat
Gefllgelsalat

* kX %

groflle Kaseauswahl mit Weintrauben
* k% %

verschiedene Partybrétchen, Brotauswahl, Butterkugeln

* * k%

Obstsalat von frischen Frichten, Zitronencreme mit Brombeersauce
verschiedene Mousse, Rote Gritze mit Vanillesauce
Hohenloher Nuf3fladle mit Hagebuttensauce, Gebackauswahl

€ 62.--



Buffet 9:
4 - Landerbuffet International

Italien
Pizza vom Blech mit Artischocken, Tomaten und Shrimps
Zuccini-Auberginengratin mit Schafskéase
Uberbackene Lasagne von Lachs und Blattspinat

* % %

Saltim Bocca & la Romana in Salbeisauce
* k%
Tomatenessenz mit Thymian und Tortellinis
Carpaccio vom Rinderfilet mit buntem Pfeffer und altem Balsamico
Fleischtomaten mit roten Zwiebeln und Thymian

Grine und schwarze eingelegte Oliven
* X * %

Mascarponeschnitte mit Himbeermark

Mandelcreme mit Amaretto

Frankreich
Cassoulet von Kalb und Gemiisen
* K, K, *

Merlan in Limonenbutter mit Spargelragout und Kartoffeln
* X * %
Kalbsbrust mit Mark und Gemiuse gefullt
Kartoffelgratin und Rotweinschalottensauce
* X k% %

Késeauswahl mit Friichten
Salatauswahl mit verschiedenen Dressings
Franzdsische Salzbutter, Brot-Brotchenauswahl
* k%

Tartes von Birnen und Aprikosen
Mousse von brauner Schokolade auf Mangomark



Asien
Aus dem Wok, vor Ihren Augen zubereitet
Poulardenbrust mit vielen frischen Gemisen, in Soja-Safransud
Basmati-Krauterreis
* k%
Fruhlingsrollen auf Tomatenchutney und Shi take-Pilzen

eingelegte Gemdisen und Fladenbrote

* % %
Moccacreme mit Ingwer
Gebackene Feigen auf Lycheeschaum

Deutschland
Badische Pastete in der Teigkruste mit Melonenperlen
Scharfer Rindfleischsalat mit Meerrettich
Rahmkrautsalat mit Speckcroutons
Kartoffelsalat mit Liebstdckel und Gurken

* * k%

Thiringer Bratwurst am Meter mit Majoran und Senf
* X * %
Vor Ihren Augen zubereiteter Bauernschmaus aus Kartoffelscheiben,
geraucherter Entenbrust, Speck und Krautern

* * k%

Kassler im Brotteig mit Altbierjus und Gemusegratin
* * k% *

Schokoladenterrine mit Kirschragout
Obstsalat von heimischen Friichten
Kirsch-Apfelstreusel vom Blech
Oma’s Vanillecreme mit Himbeermark

€ 75.--



Buffet 10:

Finger-oder Gabelbuffet

* k% %

Verschiedene Gemisesticks mit Dips
Tomatenscheiben mit Mozzarella und Basilikum
gefullte Gurkenschiffchen
Zuccini-Schafskasehappen mit Olive
Réaucherlachsrolichen

* * k%

Mini-Sparerips
Kalbsrollchen mit Spaghetti gefiillt
Riesengarnelen in Bierteig gebacken
Gefullte Tortillas
kleine Kartoffelhalften mit Krauterquark

* kX %

verschiedene Késehappen mit Weintrauben
kleine Zwiebelbrotchenringe

* kX %

kleine Beerentortchen
Rote Gritze mit Vanillesauce
Mousse von Schokolade

€ 49.--



